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- = Firmen mit Dessert =, | e
) 3 Der Dezember, der letzte Monat des Jahres, lasst uns unweigerlich an das “‘/{f
3 — - denken, was noch kommen wird. A
Frlfchuoﬁ!mn\‘//
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Erbsensuppe Buchstabensuppe Backerbsensuppe Bio-Polenta Suppe Reissuppe
A/G/L A/C/L A/C/L/F A/L/G/O A/C/L
Apfel-Zwiebel Karntner Bratwurst Geschnetzeltes vom Grillhendl Salbeisafterl, Gebackenes Miisli-
Schweinsragout mit Sauerkraut dsterreichischem Huhn Karotten-Reis Fisch Filet mit
Gemusestiften 2 Scheiben Zitronensauce Salat hausgemachtem
Hoérnchen Nudeln Bauernbrot Butterreis Kartoffelsalat, Sauce
A/O/L/M A/C/L/O
A/G/L/O - /C/L/ Tartar
Kuchen -
Orangen-Friichte Musli - B tV—oI]!kﬁ(rn h A/L/O/D/C/O/GIM
ratapfelkuchen
&Ll A/C/F/G Schokopudding
G/F
Erbsensuppe  A/G/L Buchstabensuppe Backerbsensuppe Bio-Polenta Suppe Reissuppe
. A/C/L A/C/L/F A/L/G/O A/C/L
Uberbackene
Spinat-Palatschinken- Vegetarische Tortellini Serviettenknddel Marinierte Spaghetti
Torte mit feiner Kasesauce Ofenwarme Marillen- mit mit Grillgemiise
mit Jungzwiebel Dip Buchteln mit herbstlicher Parmesan
Salat Salat Vanillesauce Waldpilzsauce Sauce Piro
A/C/G/L/O/F Salat
A/L/O/G A/C/G Salat
A/C/G/L/O
Orangen-Friichte - A/C/G/L/O
e s
Musli A/G/H/O Kuchen = Vollkorn- Schokopudding
Bratapfelkuchen GJF
A/C/F/G

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fische, E Erdniisse, F Sojabohnen, G Milch inkl. Lactose, H Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Schwefel, P Lupinen, R Weichtiere

Es gibt noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen konnen. , Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess verwendet werden.” Eine
Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt
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wIssEN” Fleisch: Osterreich 3x AT (geboren, gemastet, geschlachtet)

Milch: Osterreich 2x AT (gemolken, verarbeitet)
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